
família professional: 
hostaleria i turisme

cuina  
i gastronomia

   
Cicle formatiu de  
grau mitJÀ

Objectiu
Executar les activitats de preelaboració, 
preparació, conservació, finalització, 
presentació i servei de tot tipus 
d’elaboracions culinàries en l’àmbit de la 
producció en cuina, seguint els protocols de 
qualitat establerts i actuant segons normes 
d’higiene, prevenció de riscos laborals i 
protecció ambiental

Formació Professional
Creix com a persona

Creix com a professional

Mòduls 1r curs
■  M1 Ofertes gastronòmiques
■   M2 Preelaboració i conservació 

d’aliments
■   M3 Tècniques culinàries
■   M7 Seguretat i higiene en la 

manipulació d’aliments
■   M8 Formació i orientació laboral
■   M9 Empresa i iniciativa 

emprenedora
■   M10 Anglès tècnic
■   Tutoria

 

Mòduls 2n curs
■    M4 Processos bàsics de pastisseria 

i rebosteria
■    M5 Productes culinaris
■    M6 Postres en la restauració
■    M11 Síntesi
■    Tutoria 

 

Formació en centres de treball
383 hores de pràctiques  
en empreses del sector

Formació complementària
Seminaris i tallers, visites tècniques, 
conferències monogràfiques, activitats 
d’iniciativa social, aules professionals, 
intercanvis amb l’estranger, taules 
professionals, aprenentatge-servei...

Altres serveis
Servei d’orientació psicopedagògica.
Borsa de treball

1.617
Hores lectives

383 
Hores en empreses  
del sector

tècnic/a en cuina  
i gastronomia

sortiDEs  
ProFEssionaLs
Cap de cuina,  
director aliments i begudes, 
segon de cuina, cuiner,  
ajudant de cuina  
i economat.

accÉs a EstuDis 
suPEriors
En aCabar un CiClE 
FOrmatiu dE Grau mitjà 
Es pOt aCCEdir a 
batxillErat, a altrEs 
CiClEs dE Grau mitjà, O 
bé a un CiClE dE Grau 
supEriOr ja siGui 
dirECtamEnt ja siGui 
Cursant El Cpis O FEnt 
la prOva d’aCCés pEr a 
majOrs dE 19 anys.  
CursOs d’EspECialitZaCió  
En alta Cuina, 
sOmmEliEr  
i pastissEria. 

ViEs D’accÉs
EsO, prOva d’aCCés a 
Grau mitjà, CErtiFiCat 
dE supEraCió dEl Cam

tarda, de dilluns  
a divendres

2
Cursos
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erAsMus AcAdèMic  
i pràctiques A 
l’estrAnger

ASSOCIATION EUROPÉENNE DES ESCOLES 
D’HÔTELLERIE ET DE TOURISME EUROPEAN 
ASSOCIATION OF HOTEL AND TOURISM SCHOOLS

    campus  
on s’imparteix
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