
família professional: 
hostaleria i turisme

cuina  
i gastronomia

  �
Cicle formatiu de  
grau MITJÀ

Objectiu
Executar les activitats de preelaboració, 
preparació, conservació, finalització, 
presentació i servei de tot tipus 
d’elaboracions culinàries en l’àmbit de la 
producció en cuina, seguint els protocols de 
qualitat establerts i actuant segons normes 
d’higiene, prevenció de riscos laborals i 
protecció ambiental

Formació Professional
Creix com a persona

Creix com a professional

Mòduls 1r curs
■  M1 Ofertes gastronòmiques
■  �M2 Preelaboració i conservació 

d’aliments
■  �M3 Tècniques culinàries
■  �M7 Seguretat i higiene en la 

manipulació d’aliments
■  �M8 Formació i orientació laboral
■  �M9 Empresa i iniciativa 

emprenedora
■  �M10 Anglès tècnic
■  �Tutoria

 

Mòduls 2n curs
■  ��M4 Processos bàsics de pastisseria 

i rebosteria
■  ��M5 Productes culinaris
■  ��M6 Postres en la restauració
■  ��M11 Síntesi
■  ��Tutoria 

	

Formació en centres de treball
383 hores de pràctiques  
en empreses del sector

Formació complementària
Seminaris i tallers, visites tècniques, 
conferències monogràfiques, activitats 
d’iniciativa social, aules professionals, 
intercanvis amb l’estranger, taules 
professionals, aprenentatge-servei...

Altres serveis
Servei d’orientació psicopedagògica.
Borsa de treball

1.617
Hores lectives

383 
Hores en empreses  
del sector

Tècnic/a en cuina  
i gastronomia

SORTIDES  
PROFESSIONALS
Cap de cuina,  
director aliments i begudes, 
segon de cuina, cuiner,  
ajudant de cuina  
i economat.

ACCÉS A ESTUDIS 
SUPERIORS
En acabar un Cicle 
Formatiu de Grau Mitjà 
es pot accedir a 
Batxillerat, a altres 
cicles de Grau Mitjà, o 
bé a un cicle de Grau 
Superior ja sigui 
directament ja sigui 
cursant el CPIS o fent 
la prova d’accés per a 
majors de 19 anys.  
CURSOS D’ESPECIALITZACIó  
EN ALTA CUINA, 
SOMMELIER  
i PASTISSERIA. 

VIES D’ACCÉS
ESO, prova d’accés a 
Grau Mitjà, certificat 
de superació del CAM

Tarda, de dilluns  
a divendres

2
Cursos

Centre d’Estudis Joan XXIII   Escola del Clot   Sant Ignasi

@esht_santignasi

erasmus acadèmic  
i pràctiques a 
l’estranger

ASSOCIATION EUROPÉENNE DES ESCOLES 
D’HÔTELLERIE ET DE TOURISME EUROPEAN 
ASSOCIATION OF HOTEL AND TOURISM SCHOOLS

 � �Campus  
on s’imparteix

Jesuïtes Sarrià - Sant Ignasi
Carrasco i Formiguera, 32 • 08017 Barcelona ■  
93 602 30 30 • fp.santignasi@fje.edu

www.santignasi.fje.edu


