JESUITES

educacio

Centre d’Estudis Joan XXIIl  Escola del Clot Sant Ignasi

FAMILIA PROFESSIONAL:
HOSTALERIA | TURISME

Cicle formatiu de
GRAU MITJA

Executar les activitats de preelaboracid,
preparacid, conservacio, finalitzacio,
presentacié i servei de tot tipus
d’elaboracions culinaries en 'ambit de la
produccid en cuina, seguint els protocols de
qualitat establerts i actuant segons normes
d’higiene, prevencid de riscos laborals i
proteccié ambiental

@esht_santignasi

Hores lectives

Hores en empreses

C u rSOS del sector

Tecnic/a en cuina

Tarda, de dilluns K .
i gastronomia

a divendres

ESO, PROVA D’ACCES A
GRAU MITJA, CERTIFICAT
DE SUPERACIO DEL CAM

Cap de cuina,

director aliments i begudes,
EN ACABARUNCICLE segon de cuina, cuiner,
FORMATIU DE GRAU MITJA ajudant de cuina
ES POT ACCEDIR A i economat.

BATXILLERAT, A ALTRES
CICLES DE GRAU MITJA, O
BE A UN CICLE DE GRAU
SUPERIOR JA SIGUI
DIRECTAMENT JA SIGUI
CURSANT EL CPIS O FENT
LA PROVA D’ACCES PER A
MAJORS DE 19 ANYS.
CURSOS D’ESPECIALITZACIO
EN ALTA CUINA,
SOMMELIER

| PASTISSERIA.

Jestuites Sarria - Sant Ignasi
Carrasco i Formiguera, 32 - 08017 Barcelona
93 602 30 30 - fp.santignasi@fje.edu

Creix com a persona
Creix com a professional

Processos basics de pastisseria
i rebosteria
Productes culinaris
Postres en la restauracioé
Sintesi
Tutoria

Ofertes gastronomiques
Preelaboracio i conservacié
d’aliments
Tecniques culinaries
Seguretat i higiene en la
manipulacio d’aliments
Formaci¢ i orientaci¢ laboral
Empresa i iniciativa
emprenedora
Anglés tecnic
Tutoria

383 hores de practiques
en empreses del sector

Seminaris i tallers, visites técniques,
conferéncies monografiques, activitats
d’iniciativa social, aules professionals,
intercanvis amb I'estranger, taules

professionals, aprenentatge-servei... n Erasmus+

Servei d’orientaci6 psicopedagogica. ASSOCIATION EUROPEENNE DES ESCOLES
D’HOTELLERIE ET DE TOURISME EUROPEAN

ASSOCIATION OF HOTEL AND TOURISM SCHOOLS



