
família professional: 
hostaleria i turisme

Direcció  
de Cuina DUAL*

  �
Cicle formatiu de  
grau superior

* �Possibilitat de cursar el cicle  
en Formació DUAL 

Objectiu
Dirigir i organitzar la producció i el servei 
en cuina. Determinar ofertes i recursos, 
controlar les activitats d’aprovisionament, 
de producció i servei. Acomplir amb  
els objectius econòmics seguint els 
protocols de qualitat, higiene i  
protecció ambiental.

Formació Professional
Creix com a persona

Creix com a professional

Mòduls1r curs
■  ��M1 Control de proveïment  

de matèries primeres	
■  �M2 Processos de preelaboració  

i conservació en cuina
■  ��M3 Elaboracions de pastisseria  

i rebosteria en cuina	
■  �M4	Processos d’elaboració culinària
■  �M6	Gestió de la qualitat i de la 

seguretat i higiene alimentària
■  �M7 Gastronomia i nutrició	
■  �M8 Gestió administrativa i 

comercial en restauració
■  ���M9 Recursos humans i direcció 

d’equips en restauració	
■  ��M10 Llengua estrangera: Anglès
■  ��M11 Formació i orientació laboral

Mòduls 2n curs
■  ���M4 Processos d’elaboració culinària
■  ���M5 Gestió de la producció en cuina
■  ���M10 Llengua estrangera: Anglès
■  ��M12 Empresa i iniciativa 

emprenedora	
■  ���M13 Projecte de direcció  

de cuina

Formació en centres de treball
416 hores de pràctiques  
en empreses del sector

Formació complementària
Seminaris i tallers, visites tècniques, 
conferències monogràfiques,  
activitats d’iniciativa social, aules 
professionals, intercanvis amb l’estranger,  
taules professionals, aprenentatge-servei... 
Altres serveis
Servei d’orientació psicopedagògica.
Borsa de treball

1.584
Hores lectives

416
Hores en empreses  
del sector

Tècnic/a Superior  
en Direcció de cuina

SORTIDES  
PROFESSIONALS
Director d’aliments i begudes. 
Director de cuina. Cap  
de producció en cuina.  
Cap de cuina. Segon cap  
de cuina. Cap d’operacions  
de càtering. Cap de partida.  
Cuiner. Encarregat  
d’economat i celler.

ACCÉS A ESTUDIS 
UNIVERSITARIS
En acabar un cicle de  
grau superior es pot 
accedir a qualsevol  
estudiuniversitari  
oficial de grau

Matí,  
de dilluns  
a divendres

2
Cursos

Centre d’Estudis Joan XXIII   Escola del Clot   Sant Ignasi

amb la col·laboració de:

erasmus acadèmic  
i pràctiques a 
l’estranger

@esht_santignasi

VIES D’ACCÉS
Batxillerat, CFGM, 
prova d’accés a 
Grau Superior, BUP 
i COU, FP II, proves 
d’accés a la 
universitat per a 
majors de 25,  
40 o 45 anys, 
homologació 
d’estudis 
estrangers  

+ possible international  
Bachelor Degree

ASSOCIATION EUROPÉENNE DES ESCOLES 
D’HÔTELLERIE ET DE TOURISME EUROPEAN 
ASSOCIATION OF HOTEL AND TOURISM SCHOOLS

 � �Campus  
on s’imparteix

Jesuïtes Sarrià - Sant Ignasi
Carrasco i Formiguera, 32 • 08017 Barcelona ■  
93 602 30 30 • fp.santignasi@fje.edu

www.santignasi.fje.edu


