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FAMILIA PROFESSIONAL:
HOSTALERIA | TURISME

Cicle formatiu de
GRAU SUPERIOR

Possibilitat de cursar el cicle
en Formacié DUAL

Dirigir i organitzar la produccié i el servei

en cuina. Determinar ofertes i recursos,

controlar les activitats d’aprovisionament,

de produccid i servei. Acomplir amb
els objectius econdmics seguint els
protocols de qualitat, higiene i
proteccié ambiental.

@esht_santignasi

Hores lectives

Hores en empreses

C U I’SOS del sector

Mati, Técnic/a Superior
de dilluns en Direccié de cuina
a divendres

BATXILLERAT, CFGM,

Escola del Clot Sant Ignasi

PROVA D’ACCES A
GRAU SUPERIOR, BUP
I COU, FP II, PROVES
D’ACCES A LA
UNIVERSITAT PER A
MAJORS DE 25,

40 0 45 ANYS,
HOMOLOGACIO
D’ESTUDIS
ESTRANGERS

Director d’aliments i begudes.
Director de cuina. Cap

de produccié en cuina.

Cap de cuina. Segon cap

de cuina. Cap d’operacions
de catering. Cap de partida.
Cuiner. Encarregat
d’economat i celler.

EN ACABAR UN CICLE DE
GRAU SUPERIOR ES POT
ACCEDIR A QUALSEVOL
ESTUDIUNIVERSITARI
OFICIAL DE GRAU

Jestuites Sarria - Sant Ignasi

Carrasco i Formiguera, 32 - 08017 Barcelona
93 602 30 30 - fp.santignasi@fje.edu

Control de proveiment
de matéries primeres

Processos de preelaboracio
i conservacio en cuina

Elaboracions de pastisseria
i rebosteria en cuina

Processos d’elaboracié culinaria

Gestid de la qualitat i de la
seguretat i higiene alimentaria

Gastronomia i nutricid
Gestié administrativa i
comercial en restauracié
Recursos humans i direccié
d’equips en restauracié
Llengua estrangera: Angles
Formacié i orientacié laboral

416 hores de practiques
en empreses del sector

Seminaris i tallers, visites técniques,
conferencies monografiques,

activitats d’iniciativa social, aules
professionals, intercanvis amb I'estranger,

taules professionals, aprenentatge-servei...

Servei d’orientaci6 psicopedagogica.

Creix com a persona
Creix com a professional

Processos d’elaboracié culinaria
Gestié de la produccié en cuina
Llengua estrangera: Angles
Empresa i iniciativa
emprenedora

Projecte de direcci6
de cuina

- Erasmus+

ASSOCIATION EUROPEENNE DES ESCOLES
D’HOTELLERIE ET DE TOURISME EUROPEAN

ASSOCIATION OF HOTEL AND TOURISM SCHOOLS

Facul
OBlanquerna | facar
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